
あじわい館 検 索http://www.kyo-ajiwaikan.com/

TEL 075・321・8680
京都市下京区中堂寺南町130番地 京都青果センター3F
JR丹波口駅より徒歩3分  京都リサーチパーク前バス停より徒歩2分
8：30～17：00（調理実習室レンタル9：00～21：00）
休館日／水曜日（祝日を除く）、および年末年始（12/31～1/4）

入館無料

徒歩
自転車･バイク

コインパーキング

※写真はイメージ。イベント内容は変更になる場合がございます。

当日駐車場はございませんので、公共の交通機関でお越しいただきますようご協力をお願いいたします。

※写真・イラストはイメージです。※イベントの内容が変更になる場合があります。

入場無料
一部有料

開館
周年４

京料理の響宴

開館4周年を記念して、京の食文化を
紹介するスペシャルなイベントを開催！
※写真・イラストはイメージです。※イベントの内容が変更になる場合があります。

月3 日12 日2017年

11時半～13時半 （売り切れ次第終了）販売時間

※お持ち帰りの対応はしておりません。※食材調達の都合等により、内容が変更となる場合があります。
※1名様1店舗当たり2食まで購入可能です（1名様、最大4店舗8食まで購入可能）

あじわい館の4周年を記念して老舗の味をご用意！
この日だけの特別価格でご堪能あれ！

合計
280食
各店７０食限定 １品

800円

まだ少し寒さが残るこの時季にうれ
しい「蒸し寿司」。旬の三宝柑を器に
見立て、春の訪れも感じさせる一品。

白和え、かますのうに焼き、だし巻き、生麩
木の芽みそ田楽、鶏の松風、蓮根のたら
こ鋳込み、ほたるいかのてっぱい、の7種！

白みその風味が京都らしい味わいの
「粕汁」。上品な一番だしに、マグロの
アラで取っただしでコク深さをプラス。

家庭料理とは一味違う！手間を惜し
まない料理屋ならではの仕事ぶりが
わかる、上品なぶり大根をこの機会に。

井傳
おばんざい
盛り合わせ

いづう
三宝柑の
蒸し寿司

美濃吉本店竹茂楼
ぶり大根

～あんかけ仕立て～

京料理 萬重
本マグロのかま入り
白みそ仕立て粕汁

京料理の次世代を担う「京都料理芽生会」による
きょうとりょうり め ば え か い
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各種展示／商品販売／京の食文化クイズラリー

宇治抹茶＆いちごスイーツ販売

伏見17銘柄の日本酒の飲み比べ
抹茶の点て方体験

京料理の饗宴

イベントスケジュール

3月2日（木）午前8時半～先行予約受付開始！
※各店先行予約分は30食限定（合計120食）
※先着順、先行予約分が売り切れ次第終了

予約方法、
詳細はこちら！

※先行予約分含む

http://www.kyo-ajiwaikan.com/pdf/20170312ticket.pdf


※写真・イラストはイメージです。※イベントの内容が変更になる場合があります。

に触れる展示＆体験

京の
食文化

伏見17銘柄の
日本酒の飲み比べ
伏見17銘柄の
日本酒の飲み比べ

出店／フレンチカフェレストラン［アイアンシュミーズ］　http://ail-en-chemise.com
あまおう提供協力／ＪＡふくおか八女

400
540

定価600 （1袋）

あじわい館オリジナル！ 宇治抹茶＆いちごスイーツ
宇治抹茶のムースとあまおうのタルト
クルミを混ぜ込んださっくり食感のクッ
キー生地の上には宇治の抹茶を贅沢に
使ったなめらかなムースがたっぷり。
こぼれそうなほどに飾られた「あまおう」
のさわやかな酸味がベストマッチ！！

あじわい館
オリジナル
だしパック

京の食文化を語る上でかかせない「だし」
の素材や、お漬物をはじめ、普段使いの
和食器などを販売。 ※売り切れ次第終了

だし素材、漬物、
和食器などの販売

あじわい館通常
販売商品 10%OFF(一部対象外あり)

※お一人様3銘柄（杯）まで
※なくなり次第終了
※二十歳以上の方に限る、
　自転車、バイク、自転車での
　ご来場はご遠慮ください。

伏見酒造組合加盟の蔵元自慢１７銘柄が一堂に集結！

フルーツ着物フルーツ着物
フルーツ柄をあしらった京手描友禅
の振袖を展示。

季節の和菓子季節の和菓子
春夏秋冬を表現した和菓子
（主菓子）を展示。  協力/京菓子司 甘春堂

三大漬物三大漬物
伝統的な技法で製造された京の三大
漬物「千枚漬」「すぐき」「しば漬」を
紹介するパネルとサンプルの展示。

抹茶の点て方体験

※事前予約不要
※時間中、10名ごと
　随時実施

日本茶インストラクターによる
抹茶の点て方体験。（1回約20分間）

京の食文化クイズラリー京の食文化クイズラリー
館内の展示を回ってクイズと
アンケートにお答えください。

（後日発送）

正解者の中か
ら

抽選で

5名様に
正解者の中か

ら

抽選で

5名様に

京都五大料理京都五大料理
京都で培われた「京料理」。その源流となる有職料理、
本膳料理、精進料理、懐石、川魚料理を一挙展示！

限定

200個

～3月20日まで展示

売り切れ次第終了

※食品サンプルの展示

京都市中央市場流通の新鮮ないちごを使用！

無料

特別展示


